




PASTEL DE MOQUECA COM CATUPIRY  	 02 uni 19
Recheado com moqueca cremosa de peixe e catupiry.

CROQUETE DE MOQUECA  	 25
Recheado com moqueca cremosa de peixe e catupiry.

COX INHA  DE  RABADA 		   10 uni 28
Recheado com a nossa rabada desfiada.

CUMBUQU INHA  DE  CARANGUEJO	 20
Caranguejo ensopado com leite de coco.

QUE IJO COALHO ASSADO	 2 1
Servido com mel de engenho.

CAMARÃO COM PURÊ  DE  JER IMUM	 90g 4 1
Puxado no alho e óleo e montado com nata fresca 
derretida sobre nosso delicioso purê de jerimum. 
Finalizado com parmesão maçaricado.

CAMARÃO NA  NATA  FRESCA 	 120g 44 ,50
Puxado no alho e óleo e servido com nata fresca cremosa, 

pra comer com nossas torradinhas quentes e crocantes.

BARR IGA  DE  PORCO CROCANTE 	 47
Servida sobre uma deliciosa maionese de rapadura. 
Acompanha picles de cebola roxa.

L INGU IÇA  ARTESANAL 		  48
Linguiça artesanal recheada com queijo. Servida com a
famosa farofa de ovos do Zeh.

PARMEGIANA  PETISCO	 200g 49
Cubos de filé mignon à milanesa, cobertos com molho de 
tomate caseiro, mussarela derretida e manjericão fresco.

TARTAR  DE  ATUM	 5 1
Atum fresco em cubinhos, deliciosamente temperado 
com um molho à base de cebolinha, cebola roxa, 
gergelim, gengibre, limão siciliano e shoyu. Acompanha 
torradinhas da casa. 

V INAGRETE  DE  POLVO	 64
Tentáculos de polvo, servidos com vinagrete fresquinho.

F I LÉ  INVOCADO PETISCO	 200g 6 1
Cubos de filé mignon, servidos com palmito no molho 
escuro, pra comer com as nossas torradinhas quentes e 
crocantes.

CHAMBAR ICE 	 52
Arroz de ossobuco.

CARNEIRO GU ISADO serve 2 pessoas	  7 1
Servido com farofa de cuscuz e feijão verde.

CARNEIRO TR IUNFO	  	 350g 98
Pernil de carneiro grelhado, servido com um 
delicioso purê de feijão macassar e vinagrete 

fresquinho.

CARNE  DE  SOL  SER IDÓ	 39
Carne de sol desfiada, refogada na manteiga de 
garrafa com cebola roxa e nata fresca. Montada 
sobre nosso delicioso arroz da terra de leite e 

finalizado com queijo de mateiga assado.

ARROZ  DE  RABADA  À  MARCELO D I EB 	 59



P ICADINHO DO ZEH  	 39
Picadinho de carne, ovo frito (gema mole), arroz refogado e farofa de 
banana. Acompanha cumbuca de feijão da casa.

FRANGO PAPA  JER IMUM 	 35
Filé de frango grelhado, arroz integral com castanha de caju e o 
delicioso purê de jerimum do Zeh. Acompanha saladinha de folhas
frescas.

240g         120g

F I LÉ  DO ZEH  	 1 19         66   
Filé grelhado servido com queijo de manteiga derretido. 
Acompanha nosso tradicional baião dos 2 irmãos e picles de 
maxixe.

F I LÉ  INVOCADO 	  1 1 7         64
Filé grelhado servido com molho escuro. Acompanha purê de 
batata rústica com parmesão maçaricado e palmito grelhado.

F I LÉ  DA  QUARENTENA  	 1 1 7         64
Filé grelhado servido com molho escuro. Acompanha a nossa 
deliciosa massa com nata fresca, rúcula e raspas de limão siciliano. 
Finalizado com parmesão ralado.

F I LÉ  BOM TODO 	         76
Filé à parmegiana, com molho de tomate caseiro e mussarela 
derretida. Servido com a nossa deliciosa massa com nata fresca 
cremosa e limão siciliano. Finalizada com manjericão fresco.

COWBOY  STEAK  SERVE 2 PESSOAS  	 400g 1 39
Corte do dianteiro de animais jovens da raça Angus, com alto nível 
de marmoreio. Uma carne macia e suculenta. Servida com salada

de batata com maionese da casa, farofa de ovos e vinagrete.

P ICANHA  COM PURÊ  DE  BATATA  	 350g 1 26
Picanha servida com purê de batata rústica, farofa e
vinagrete fresquinho.

POLPETONE  DO ZEH  		  200g 68
Polpetone recheado com queijo mussarela, servido com um 
delicioso talharim na manteiga de sálvia e molho de tomate 
caseiro. Gratinado com queijo parmesão.

ATUM PAPA-JER IMUM 		  62
Atum fresco selado (peixe cru) e fatiado, montado sobre o nosso 

delicioso purê de jerimum e finalizado com molho tarê.

ATUM DO ZEH  		 66
Atum fresco selado (peixe cru) em crosta de gergelim, servido 
com batata-doce com maionese de wasabi e cebola grelhada com 

molho tarê.

ATUM ASSADO SERVE 2 PESSOAS	  62
Atum gordo assado, servido com brócolis, vinagrete, salada de 

batata inglesa e maionese da casa.

TI LÁP IA  TR ICOLOR   	 56
Tilápia grelhada com espaguete de vegetais e limão siciliano, 

montado sobre um delicioso carpaccio de beterraba.

TI LÁP IA  COM R ISOTO SIC I L IANO 	 62
Tilápia grelhada, servida com risoto siciliano e finalizada com 
pedacinhos de castanha de caju.



POLVO DO ZEH  SERVE 2 PESSOAS 	 450g 157
Polvo inteiro assado ao forno no azeite, com batata,
cebola roxa e alho inteiro. Acompanha arroz branco. 

BACALHAU  DO ZEH  	 159
Lombo de bacalhau assado com batata, cebola e brócolis.

CAMARÃO MASSA  	  140g 65
Nosso mais antigo e delicioso camarão. Puxado no azeite e alho, 
montado sobre um delicioso espaguete com nata fresca cremosa, 
rúcula, raspas de limão siciliano e parmesão ralado.

280g           120g

CAMARÃO P IRAMBÚZ IOS 	  124         66
Salteado na manteiga com bacon e jerimum, servido com arroz 
cremoso com parmesão e nata fresca.

280g           120g

ARROZ  DE  PATO 	  136         68
Clássico da culinária portuguesa que aqui é preparado com arroz 
da terra.

ARROZ  DE  MARÉ  	 8 1
Delicioso arroz cremoso de frutos do mar. Preparado com arroz da 
terra, caranguejo ensopado, polvo e camarão. Finalizado com nata 
fresca e crispy de couve.

R ISOTO DE  SH ITAKE  COM ATUM FRESCO 	  78
Atum fresco cortado em cubinhos, deliciosamente temperado com 
gengibre, gergelim, shoyu e raspas de limão. Servido com risoto de 
shitake fresco.

R ISOTO DE  CARNEIRO 	 55
R ISOTO DE  POLVO 	 74

B I FE  À  M ILANESA   	 40
Servido com macarrão acebolado na manteiga de garrafa e ovo frito.

BIFE À PARMEGIANA 	 43
Servido sobre macarrão com molho de tomate caseiro, mussarela 
derretida e majericão fresco.

FRANGO À  PARMEGIANA  	 39
Servido sobre macarrão com molho de tomate caseiro, mussarela 
derretida e majericão fresco.

FRANGO GRELHADO 	 28
Acompanha arroz e batata frita.

F I LÉ  TR INCHADO	 42
Acompanha arroz e batata frita.

F I LÉ  À  PARMEGIANA  	 46
COM MACARRÃO 	



Pe ixe  do  mar  fr ito, 
serv ido  com p i rão  e 
sa lada  “av inagrada”  de 
tomate  com cebola  roxa . 
Acompanha  arroz  branco 
com castanha  de  ca ju .

DISPON ÍVEL  APENAS NA  UN IDADE  ROMUALDO GALVÃO

1 25



SALP ICÃO DE  FRANGO 	  38
Peito de frango desfiado, misturado com batata doce, 
cenoura crua, cebola roxa, azeitona, bacon crocante, maçã, 
e uva passa. Tudo isso misturado com a nossa maionese 
caseira com toque de mostarda dijon e limão, se tranforma 
numa explosão de cores, texturas e sabores.

SALADA  DE  FRANGO*  	 39
Mix de folhas verdes, frango grelhado em tiras, abacaxi, 
cenoura, tomate e palmito. Servida com molhinho de 
mostarda e mel.

SALADA  DE  CAMARÃO*  	 55
Mix de folhas verdes, camarão, tomate, palmito e manga. 
Servida com molhinho de mostarda e mel.

SALADA  DE  ATUM 	  4 1
Mix de folhas, tomate, palmito, abacate, pepino e tartar de 
atum. Servida com molhinho de mostarda e mel.

R ISOTO DE  COGUMELOS 	 52
Preparado com shitake fresco.

SALADINHA  DE  QU INOA  	 3 1
Mix de grãos, castanha de caju, palmito, azeitona e maçã.

SALADINHA DE QUINOA + PROTEÍNA

COM FRANGO GRELHADO 	 42 
COM TI LÁP IA  GRELHADA   	 66
COM ATUM SELADO 	 68
COM CAMARÃO SALTEADO 	 69
COM F I LÉ  	 72

ESPAGUETE  DE  ABOBR INHA 	 23
Servido com tomatinho refogado, parmesão 
ralado e manjericão fresco.

ESPAGUETE DE ABOBRINHA + PROTEÍNA 

COM FRANGO GRELHADO	 4 1 
COM TI LÁP IA  GRELHADA  	 58
COM ATUM SELADO	 59
COM CAMARÃO SALTEADO 	 56
COM F I LÉ  	 62



ZEH  CHEESEBURGER  	 28
Burger artesanal da casa (200g) e queijo. 
Servido no pão brioche.

ZEH  SALADA  	 30
Burger artesanal da casa (200g), queijo, 
alface, tomate e picles de cebola roxa. 
Servido no pão brioche.

ZEH  BACON  EGGS 	 35
Burger artesanal da casa (200g), queijo, ovo, 
bacon e picles de cebola roxa. Servido no 
pão brioche.

PRENSADÃO DO ZEH  	 20
Burguer artesanal da casa (100g) e queijo. 
Servido no pão brioche.

TOSTEX DE  F I LÉ  	 42
Baguete tostado com filé, tomatinho 
refogado e queijo.

PORÇÃO DE  BATATINHA  FR ITA 	 15

EXTRAS
+ ovo			   4

+ bacon			   4

+ salada	 2

+ queijo			   4,50

+ molho da casa 	 4

+ picles de cebola roxa	 2

NOSSOS SANDUBAS

VEM ACOMPANHADOS

DO DELICIOSO MOLHO

CASEIRO DO ZEH

DOCINHOS 	 5 ,50
QU INDIM 	 6 ,50
BALA  DE  COCO CARAMELIZADA  	 6 ,50
ROMEU  E  JUL I ETA  		  25
Sorvete artesanal de queijo com calda de 
goiaba e castanha triturada.

BROWNIE  TENTAÇÃO 		  33
Servido com sorvete artesanal de queijo e 
calda de morango.

TAÇA  DE  COCADA  MOLE  	 35
COM SORVETE  ARTESANAL  DE  QUE IJO 
CREMOSO E  CALDA  DE  GOIABADA  
BOLO DE  T IA  TEREZA   	 14
Bolo de casamento.

PUDIM DE  LE ITE   	 14



PÉ  DE  CANA 	 22
Cachaça, maracujá, limão, manjericão e espuma 
cítrica.

ZÉ  PER IGOSO	 22
Cachaça, caju, limão e rapadura.

MORENA  TROP ICANA 	 23
Whisky bourbon, purê de cajá, limão siciliano, 
manga rosa, angustura e tomilho.

CAJU  COM SAL 	 24
Vodka, limão, caju e espuma cítrica de caju.

DO ZEH 	 23
Malibu, morango, limão siciliano e sprite.

CAJUBU 	 2 1
Vodka, Malibu, caju, limão siciliano e xarope 
simples.

MARIA  MARRUÁ 	 24
Vodka, tangerina e maracujá.

BARCELONETA 	 38
Vodka, limão siciliano e licor 43.

CAJUE IRO VELHO	 28
Gin, licor de caju, limão e manjericão.

FE IT IÇO DA  V I LA 	 28
Cajá com especiaria e manjericão fresco. 

GOSTOSO VENENO	 28
Maracujá com manjericão, laranja e tomilho.

B ICHO FEROZ 	 29
Pitaya com lichia, alecrim e pimenta rosa.

GIN&KOMBUCHA 	 3 1
Gin e Kombucha.

PÊSSEGO	 15
Xarope de pêssego com limão 
siciliano e hortelã.

CRAMBERRY 		  15
Xarope de cramberry com limão 
siciliano e hortelã.

CAIP I  SEM ÁLCOOL 	 16



SUCO DE  FRUTAS 300ml 	 13
Limão, melancia, abacaxi com hortelã, laranja, 
manga com gengibre e suco verde (couve, 
abacaxi e hortelã).

SUCO DE  MORANGO	 16
SUCO DE  MORANGO E  LARANJA 	 16

ÁGUA  MINERAL 	 6
ÁGUA  MINERAL  COM GÁS	 6
ÁGUA  DE  COCO	 7
REFR IGERANTE 	 6
KOMBUCHA 	 16
RED BULL 	 17
SUMO DE  L IMÃO	 1

CHOPP  STELLA  ARTOIS	 1 1
apenas na unidade Midway

SPATEN 	 10
BECKS	 1 1
STELLA  ARTOIS	 10
HE INEKEN  	 12
CORONA 	 14
CERVEJA  SEM ÀLCOOL 	 12
CERVEJAS ESPECIA IS  consultar carta

CAMPAR I  	 7
OLD PARR  	 16
RED LABEL  	 13
BLACK  LABEL  	 20
CACHAÇA  REGIONAL 	 8
CACHAÇA  ESPECIAL  consultar carta

L ICOR  43 	 19
COINTREAU 	 14
CAFÉ  ESPRESSO	 7

ATENÇÃO: TODOS OS NOSSOS PRATOS PODEM 

CONTER TRAÇOS DE GLÚTEN, LACTOSE E 

DEMAIS INGREDIENTES ALERGÊNICOS.

COUVERT ARTÍSTICO R$10

APEROL  SPR ITZ 	 27
Aperol, espumante e água com gás.

GIN&TÔN ICA 	 26
Gin, suco de limão siciliano e água tônica.

MOJITO	 19
Rum Bacardi, suco de limão, hortelã, água com gás
e xarope simples.

MARGAR ITA 	 25
Tequila, Cointreau, limão e sal.

NEGRON I 	 27
Gin, Campari e Vermute tinto.

WHISKY  SOUR 	 20
Whisky, limão e xarope simples.

FR ITZGERALD	 26
Gin, limão e angustura bitter.

BASIL  SMASH 	 25
Gin, limão e manjericão.

CLER ICOT 	 29
Vinho branco, frutas tropicais e xarope de limão siciliano.

CAIP IS VODKA  NACIONAL  consultar frutas 	 2 1
CAIP IS VODKA  IMPORTADA  consultar frutas 	  26
CAIP IR INHA  L IMÃO	 15




